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SkyLine PremiumS
Konvektomat 10x GN2/1, plynovy,
bojler AISI316L

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

229808 (ECOGI02T3G3])

SKYLINE PREMIUM §,
KONVEKTOMAT 10X GN2/1,
PLYN, BOJLER AISI316L, 3-
SKLO

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

Konvektomat s vysokym rozlisenim a pIné dotykovym displejem, vicejazy&né rozhrani
vE&. Cesdtiny.

- Vestavény parni generdtor s pfesnou regulaci vihkosti na zdkladé Lambda senzoru
- Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro maximdlini vykon se 7 Urovnémi rychlosti
ventilatoru

- SkyClean: Automaticky a vestavény systém samocisténi s integrovanym
odvapnénim parniho generdtoru. Nabizi 3 automatické Eistici cykly (Kratky, Stfedni
a Intenzivni + pouze oplach) a ekologické funkce pro Usporu energie, vody, Cisticiho
a oplachového prostfedku

- Rezimy vafeni: Automaticky (9 skupin potravin s vice nez 100 prednastavenymi
variantami); Programy (MoZnost uloZit az 1000 receptd, rozdélenych do 16 kategorii);
Manudini (Parni, kombinované a konvekéni cykly); Specidlni cykly (Regenerace,
vareni pfinizké teploté&, kynuti, EcoDeltq, sous-vide, StaticCombi, Pasterizace téstovin,
Dehydratace, Food Safe Control a Advanced Food Safe Control)

- Specidlni funkce: MultiTimer pro vafeni po vsuvech, Plan-n-Save pro efektivni
posloupnost vareni a snizeni provoznich ndkladd, Make-it-Mine pro pfizpUsobeni
uzivatelského rozhrani, SkyHub pro Upravu domovské obrazovky, MyPlanner osobni
planova¢ s pripominkami , SkyDuo propojeni se zchlazovagi Skyline ChillersS,
Automaticky zdalozni rezim pro zamezeni vypadkd

- USB port pro stahovani dat HACCP, programu a nastaveni; pfipraveno pro pfipojeni
k siti

- 6ti bodovd vpichovd sonda pro méreni teploty v jadre

- Dvefe s trojitym sklem a dvojitym LED osvétlenim

- Celonerezové provedeni

- Bojler z AISI316L

Dodavdno ve. vnitinich vodicich lizin na GN2/1 - rozte¢ 67mm.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vlastnosti

e Vyvijeni pdry v integrovaném bojleru: pfesné
ddvkovani mnozZstvi pary a teploty v zdvislosti na
mnoZzstvi upravovaném pokrmu.

* Real Humidity Control: pfimé méfeni a automaticka
regulace vlhkostivkomofe pomoci Lambda sondy.
Vlhkost je automaticky regulovana v zavislosti na
mnoZzstvi a velikosti pfipravovaného pokrmu

e Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximalniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi
regulaci teploty diky specidini konstrukci komory.

e 6ti bodovd pokrmovd sonda zajistujici maximaini
pfesnost méfeni a bezpecnost pokrmu (v¢.
korekce $patného zasunuti)

* Ventilator: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500
ot./min.) s automatickym reversnim chodem pro
idedlni rovhomérnost ohfevu. Automatickd brzda
(zastaveni ventilatoru za méné nez 5 vtefin po
otevieni dvefi konvektomatu).

* Horkovzduidny cyklus (25°-300°C): obzvlasté
vhodné pro pfipravu pokrm0 pfi nizké vihkosti

« Kombinovany cyklus (25°C-300°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdlni vysledky, snizené vdahové
Ubytky a zkrdceni Casu.

e <p><pb>SkyClean</b>. Cistici systém obsahuje 4
Cistici cykly a 1 oplachovaci cyklus. Kazdy Cistici
cyklus Ize upravit pomocivolby Eco, coz umozniuje
pfizpUsobit provozni parametry. Diky dostupnym
kombinacim nastaveni systém nabizi az 32
roznych konfiguraci, tedy az 32 volitelnych Cisticich
cykld.</p>

* Nizkoteplotni para (25-99°C): vhodné pro
SousVide, regeneraci a pfipravu delikdtnich
pokrmd. Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninuy,
morske plody a mnohé dalsi pokrmy. Pfehfdatda para
(101-130°C)

e Krdatky cistici cyklus: optimalizovany  Cistici
program s délkou pouhych 33 minut, ktery zvysuje
efektivitu a snizuje prostoje.

* Automaticky reZim: volba automatické tepelné
Upravy pokrmu pomoci obrdzkovych ikon/
fotografii na dotykovém displeji. Vybér z 9 skupin
pokrmd (maso, dribez, ryby, zelenina, t&stoviny/
ryze, vejce, slané a sladké pecivo, chléb/pecivo,
dezerty), vice jak 100+ pfednastavenych
automatickych programd. Diky fci. Automatic
Sensing Phase konvektomat automaticky zvoli
spravné nastaveni vlhkosti, teploty a casu v
zdvislosti na zvoleném receptu, velikosti a
mnozstvi pokrmu. MoZnost vliastniho pfenastaveni
a nasledného ulozeni az 70 vlastnich program0 v
kazdeé kategorii do reZimu plné automatiky.

« Cycles+ (specidalni automatické programy):

- Regenerace-Reheating: automatické nastaveni
pro nejrychlejsi a zdroven 3etrnou regeneraci
pokrm0.

- Nizkoteplotni peceni (LTC) pro minimdlini vdhové
Ubytky a maximadini 3tavnatost, s moZnosti
nastaveni "peceni pfes noc". Patent US7750272B2
- Kyndrna-Proving: automaticky program pro
kynuti tést pfi optimaini vihkosti a teploté

- EcoDelta a progresivni EcoDelta

- Sous-Vide program
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- Rezim Statickd trouba: vhodny nejen pro delikatni
cukrdrské postupy

- Pasterizace téstovin

- Dehydratace-suseni: idedini pro pfipravu suSeného
ovoce, zeleniny, masa apod.

- FoodSafeControl (FSC): integrovany modul pro
automatickou kontrolu mikrobiologické nezdavadnosti
varného procesu s ohledem na zdkladni predpisy
HACCP, Patent US6818865B2

- Advanced FoodSafeControl (A-FSC): rezim FSC s
kontrolou a ndslednym vyhodnocenim bezpecnosti
tepelné Upravy na zdklade Pasteurizaéniho F-faktoru

Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 rdznych uzivatelskych skupin
recept0.

MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni az
pro 60 vsuv0 najednou, moznost uzivatelského
pojmenovdni jednotlivych vsuvd. Moznost ulozit az 200
sestav MultiTimer0

Automatické zchlazeni komory a funkce Automatického
predhfevu (vypinatelny)

Back-Up reZzim s autodiagnostikou: aktivovdana v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim)
nebo pferudeni pfivodu energie.

GreaseOut: integrovany systém odvodu a sbéru tuku
(pro pouziti je nutné objednat konvektomat pod
specidlnim koédem).

Spolecnost Electrolux Professional doporucuje pouzivat
upravenou vodu pro zaqjisténi optimdlnich vysledkd
vafeni a prodlouZeni Zivotnosti zafizeni. Pro vybér
vhodného vodniho filtru ovéfte kvalitu vody v misté
instalace. Vice informaci naleznete na webovych
strankach.

Konstrukce

Integrovand oplachovd sprcha s navinovaci automatikou
Trojité dvefnitermo-sklo sintegrovanym LED osvétltenim
Hygienické provedeni vnitini komory, bezesvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI304

Servisni pfistup k fidici elektronické desce skrze pfedni
panel

Bojlerz nerezové oceli AlSI316L pro ochranu proti korozi.
Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5

UzZivatelské rozhrani & Sprdava dat

PIn& dotykovy ovlddaci panel s vysokym rozlidenim (vice
jak 30 jazykt v¢. ¢estiny), vhodny i pro barvoslepé
uZivatele.

Make-It-Mine: pfizpUsobeni uzivatelského rozhrani
(obsah displeje, zobrazované Udaje, atd) dle
individudlnich pozadavkd vE. fce. zamknout displej proti
neoprdavnénému pouZiti.

SkyHub-Oblibené: uzivatelem nastavitelny obsah
Uvodni obrazovky (oblibené programy, oblibené funkce
apod.)

MyPlanner funkce pro planovani denni agendy (rozvrh
prace) s moznosti zobrazeni upominek pro kazdou
pldnovanou &innost.

Automatické zobrazeni spotfeby po ukon&eni cyklu.

USB port: programovdni, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZzeni nastaveni; pfipojeni
specidlni Sous-Vide teplotni sondy (extra pfisludenstvi)
MozZnost konektivity - pfipojeni pro vzddleny pfistup v
redlném ¢&ase, snadnou spravu HACCP, zvyseni
provozuschopnosti zafizeni, sledovani spotfeby a Fizeni
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energie (vyzaduje volitelné pfislusenstvi).

¢ SkyDuo: komunika¢ni propojeni konvektomatu a zchlazovace
SkylLine zajisti vzajemné "dorozumivani' mezi ob&ma stroji
tak, aby se optimalizoval ¢as celého procesu Cook&Chill

(SkyDuo Kit - propojovaci sada jako extra pfisludenstvi).

* Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno
dostupné pomoci naskenovani QR-kddu mobilni zafizeni.

¢ MoZnost pfifazeni vlastnich obrdzkd pokrm0 k uloZenym
programdm.

Udrzitelnost

* Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory. UmozZnuje
obsluze otevfeni konvektomatu i pouze pomoci "ramene"
(Registrovany design EPO)

« Energy Star 2.0 certifikovany vyrobek.

* Moznost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby energie.
Obzvldsté vhodné pro pomalé peceni a peceni pfes noc.

Vnéjsi kartonovy obal je vyroben ze 70 % z recyklovanych
materidld a z papiru s certifikaci FSC*, potistény ekologickym
inkoustem na vodni bdzi na podporu udrzZitelnosti a
odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostfedi.

(*Forest Stewardship Council - mezindrodni neziskovda
organizace podporujici odpovédné lesni hospodafeni po
celém svéte)

Trojité sklo dvefi minimalizuje energeticke ztraty.*

*Priblizné -10 % spotfeby energie v rezimu necinnosti pfi
horkovzdudném reZimu na zdkladé testu dle normy ASTM
F2861-20.

¢ Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnosti varnych
postupU zkrati dobu vafeni a uspofi energie tim, ze navrhne
nejefektivn&jsi nadvaznost jednotlivych fazi vareni.
« Zero Waste ("Nulovy odpad") poskytuje kuchafom uZite¢né
tipy, jak minimalizovat plytvani jidlem.
Zero Waste je knihovna automatickych receptd, jejimz cilem
je:
ddt druhy Zzivot syrovym potravindm tésné pred datem
spotfeby (napf.: od mléka po jogurt)
ziskat pravda a chutnd jidla z prezrdlého ovoce/zeleniny
(obvykle povaZzovano za nevhodné pro prodej)
podporovat pouzivani typicky vyfazenych potravin (napf.
slupky mrkve).
« Selfete energii, vodu, Ccistici prostfedek a oplachovy
prostfedek diky ekologickym funkcim systému SkyClean.
« Cistici prostfedky C22 a C25 jsou vyrobeny bez fosfaty a
fosforu (C25 navic neobsahuje maleinovou kyselinu), coz
zaqjistuje jejich Setrnost k zivotnimu prostfediilidskému zdravi.

Extra prislusenstvi

¢ Reverzni osmoza pro jednotankové PNC 864388 O
podpultové a prochozi mycky s
ATMOSFERICKYM bojlerem (mycky s
oplachovym ¢erpadlem) a
konvektomaty, externi.

e Vodni filtr s kartridzi a pratokomérem PNC 920003 O
pro konvektomaty se zvySenym parnim
provozem (kombi provoz hlavné na
pdru)

e Vodni filtr s kartridzi a protokomérem PNC 920005 O
pro konvektomaty se stfednim parnim
provozem

¢ Sada kolecek pro podestavby PNC 922003 O
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozlozené
podestavby)

e GNI/1 - rost, nerez AlSI304, sada 2ks PNC 922017 O

» Rost na kutata, GNI1/1, na 8 kurat (& PNC 922036 0
1.2kg), sada 2ks

SkyLine Premium$S
Konvektomat 10x GN2/1, plynovy, bojler AISI316L
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) Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
fedchoziho upozornéni. V8echny informace byly spravné v dobé tisku.
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bojler AISI316L
Rost GN1/1, nerezovy AlISI304 PNC 922062 O '&Lm%i%ggt ?;Eh%%nvzcctgf PNC 922421
Rost GN2/1, ne[e;ovy A!SVIBOZ‘ . PNC 922076 [0 zmrazovage, tunelové kogové myé&ky) a
Sprcha pro boéni montdz (montuje  PNC 922171 0O SkyDuo (1 loT deska pro kazdé zafizeni
se na vnejsi stranu konvektomatu a - pro napojeni konvektomatu a
obsahuje i drzak k montdzi na $okového zchlazovacde/zmrazovace pro
konvektomat) Cook&Chill proces)
GN2/1 - rost, nerez AISI304, sada  PNC 922175 O Konektivity router (WiFi a LAN) PNC 922435
2ks . Parni optimizer PNC 922440
agghg)oegf%rgvcrgy nh?’ 5,is baget PNC 922189 [ Sada pro sbér tukt a §tav pro oteviené PNC 922451
NN mt!“d% vt podestavby GN1/1-2/1 (2 nadoby a
silikonovou antiadhezni vrstvou. vypoUstEcT ventil).
Zlvech PEKARSKY na pecvenlr; 4 st PNC 922190 [ Sada pro sbér tukd a 3tav pro PNC 922452
( Aeggvgggl %GW'?”V fe vsech 4 stran konvektomaty GNI1/1-2/1 (2 plastové
xoULXLomm) - alv- ) nadoby a vypoustéci ventil).
Plech PEKARSKY na peceni - plny,  PNC 922191 0 . zavazeci klec s kolecky, 10x2/1, rozte¢  PNC 922603
Ejzovreny ze vsec):h 4 stran 65mm
400x600x20mm) - alu es N «
GNI/1 - smazici a fritovaci kose, PNC 922239 [ govazeciklecs kolecky, 8x2/l roztec  PNC 922604
da 2ks Vhodné : - fritovani

smazeni bez pachy @ pfé'bi’,fgg'\/ého Liziny a madlo pro klec 6&10xGN2/1,  PNC 922605
tuku (hranolky, krokety, brambory, pro konvektomaty
zelening, - masa, ryby, obalované Klec na pekafské plechy 8X(400x600), PNC 922609
polotovary) - idedlni pro vafeni rozte& 80mm, s kole&ky, pro 10x2/1
Sous-Vide (vafeni ve vakuy) v konvektomaty a zchlazovace
konvektomatu - vhodné i pro vareni Podestavba oteviend, s vedeni plechtl, PNC 922613
v pare (zelenina, brambory, vejce) pro konvektomaty 6&10x2/1
Rost PEKARSKY (400x600mm) - PNC 922264 [ Podestavba skfifiovd, s 1 vedenim PNC 922616
nerezovy plechd, pro konvektomaty 6&10xGN2/1
Systém dvoustupriového otevirani  PNC 922265 [ Sada pro napojeni externich zdsobnikd PNC 922618
dvefi pro konvektomaty s podéinym na tekuty detergent a oplachovy
ukladddanim GN ndadob (pro 6x1/1 az prostiedek
]OX?/]) . o Sada k instalaci sestavy konvektomatd PNC 922625
Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (@ PNC 922266 [ 6xGN2/1 (PL) na plynové konvektomaty
1.2kg) 10xGN2/1
Sous-Vide USB teplotni sonda PNC 922281 [ Zavazeci vozik pro klece 6&10x2/1GN,  PNC 922627
GNI1/1 - rost + 6 grilovaci jehlice, pro  PNC 922325 [ pro konvektomaty a zchlazovace
podélne i pficné konvektomaty Vozik pro zavdzeci klec, pro CombiDuo PNC 922631
Viceucelovy hak na zové§env|’vmqso PNC 922348 0O 6x2/1 na 6/10x2/1
v konvektomatu (hdk se zavésuje na Sada pro napojeni na odpad, NEREZ, PNC 922636
rost, ktery se objedndva zvIast). prom. 50mm, 6&10 konvektomaty
Yhodné pro: peceni kachen Sada pro napojeni na odpad, PLAST,  PNC 922637
(Pekingskd kachna atd.) a velkych pram. 50mm, 6&10 konvektomaty
kus0 mas; maso nemusime béhem ) o .
peceni otacet, zajisti stejnomérné Banketova klevC s kolecky, pro 10x2/1 - 51 PNC 922650
upecenou kiupavou kdrku. Iérlw_lloRzUévrgéteec 75mm, konvektomaty a
Sada pro ukotveni nohoy, PNC 922351 O L
konverlftor#oty\ggllonvsun%, V. GN1/1-20mm - plech na suseni PNC 922651
100-130mm GNI/1 - plech na suseni, rovny PNC 922652
Nddoba na tuk a stdavy, GN2/1-060, PNC 922357 O Podestavba oteviend, pro 6&10x2/1 PNC 922654
s vypustnim ventilem konvektomaty - rozloZzend
Rost na kachny GNI1/1, na 8 kachen PNC 922362 0O Dodatecng, bocni tepelné odstinéni PNC 922664
(&4 1.8kg). Vyhody pouZiti rostu - bez ovladdaciho panely, pro konvektomaty
nutnosti otaceni masa béhem 10xGN2/1
peceni, bez nutnosti slevat Dodatec¢né, boéni tepelné odstinéni PNC 922667
prebyteCny tuk béhem peceni, zajisti ovladaciho panely, pro konvektomaty v
stejnomémé upecenou kfupavou sestavé CombiDuo 6x2/1 na 10x2/1
_'FU”‘U olaEn ol oo oNG 9956 [ " 5000 pro konverzi - Zemni plyn na LPG PNC 922670
ermoizolaéni pldst pro klec - ,
10xGN2/1, konvektomaty a Socjo pr<v> konverzi - LPG n,c Zemni plyn PNC 922671
zchlazovace Slu€ovac tahu pro plynové PNC 922678
Vedeni GN pro rozlozenou PNC 922384 [  Konvektomaty ,
Drzdk na detergenty - nast&nny PNC 922386 [ onveklomatu ke zal et NG 922692
USB jednobodovd sonda. PNC 922390 O Vedeni pro GN nadoby, pro otevienou  PNC 9226

podestavbu 6&10x2/1

O

SkyLine Premium$S
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* Nozicky, sada 4 ks, ¢erné, vyskove
stavitelné (100-115mm), pro
konvektomaty 6&10 GN

* Drzdk na detergenty - do
podestavby

» Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X"

¢ Drzdk teplotni sondy pro tekuté
pokrmy. Drzdk se jednoduchym
zpUsobem pfipevni na konstrukci
vodicich list na plechy/GN nadoby
bez nutnosti pouziti naradi.

« Digestofr, s ventilatorem,
konvektomaty 6&10x2/1

» Digestof, s ventilatorem, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1

» Digestof, bez ventilatoruy,
konvektomaty 6&10x2/1

» Digestof, bez ventilatoru, pro
CombiDuo 6x2/1 na 6&10x2/1

¢ Nozicky, sada 4 ks, vyskoveé
stavitelneé (230-290mm), pro
konvektomaty 6&10

¢ Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.

100mm

« Grilovaci tdal, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm

« Spojovaci ndstavec pro pfimé
napojeni digestofe na centrdini
ventila¢ni systém pro Std. digestore
(s ventildtorem) a digestofe bez
ventildatoru.

* Vozik pro sbérnou nddobu na tuk.

¢ Redukéni ventil pfivodniho tlaku
vody

¢ Prodlouzeni kondenzacni trubky,
37cm

¢ GNI1/1-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem Vhodny pro: - peceni
(kolace, buchty, pizza, focaccia,
chléb) - smazeni (obalované fizky,
zelening, houby) - snadné myti

¢ GNI1/1-40mm, nepfilnavy povrch
Vhodny pro: - peceni (koldce,
buchty, pizza, focaccia, chléb) -
smazeni (obalované fizky, zelening,
houby) - snadné myti

¢ GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

 Grilovaci tal GN1/1, oboustranny
(hladky-vroubkovany), pro
konvektomaty

¢ Grilovaci rost GN1/1, ALU

¢ GNI1/1 - plech na 8x sdzend vejce/
palacinky/hamburgery

¢ GNI1/1 - pecici plech s podélnymi
okraji

¢ Rost na pec¢ené brambory GN/1 -
28ks/rost

¢ GNI1/1-20mm, nepfilnavy povrch,
sada 6ks

¢ GNI1/1-40mm, plech s nepfilnavym
povrchem, sada 6ks

¢ GNI1/1-60mm, nepfilnavy povrch,
sada 6ks

Doporucéené detergenty

PNC 922693

PNC 922699

PNC 922713
PNC 922714

PNC 922729
PNC 922731
PNC 922734
PNC 922736

PNC 922745

PNC 922746
PNC 922747

PNC 922751

PNC 922752
PNC 922773

PNC 922776

PNC 925000

PNC 925001

PNC 925002

PNC 925003

PNC 925004

PNC 925005

PNC 925006

PNC 925008

PNC 925012

PNC 925013

PNC 925014

o

ERGOCERT
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+ C25 OPLACHOVE & ODVAPNOVACI  PNC 052394
tablety, bez fosfatd, bez fosforu, bez
maleinové kyseliny, baleni 50ks
(dodavdno v plastovém kbeliku). Pozn:
minimaini objednaci mnoZstvi 5 baleni.
e C22 MYCI tablety, bez fosfato, bez PNC 0S2395
fosforu, bez maleinové kyseliny, baleni
100ks (doddvdano v plastovém kbeliku)
Pozn: minimdini objednaci mnozZstvi 5
baleni.
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SkyLine Premiums$S
PERIOeFCEEEIOOIHZ(L Konvektomat 10x GN2/1, plynovy,

bojler AISI316L

Elektro

Napéti: 220-240 V/1 ph/50 Hz
Prikon max: 1.5 kW

Prikon vychozi: 1.5 kW

Plyn

Jmenovity tepelny vykon: 189025 BTU (47 kW)
Plynovy vykon: 47 kKW
Standardni pfipravenost na

plyn typu: Zemni plyn G20
Napojeni plynu ISO 7/1 -

promeér: 1/2" MNPT
Voda:

Max.teplota pfivodni vody: 30 °C

Napojeni upravené "SV" (CWII,

CWI2): 3/4"

Tlak: 1-6 bar
Chloridy: <20 ppm
Vodivost: 0 pS/cm
Odpad "D": 50mm
Kapacita:

GN: 10 (GN 2/1)
Max. kapacita: 100 kg

Hlavni informace

Dvefni zavésy: Vpravo
Vnéjsi rozméry, Sitka 1090 mm
Vnéjsi rozméry, Hloubka 971 mm
Vnéjsi rozméry, Vyska 1058 mm
Vdha: 230 kg
Netto vaha: 204 kg
Prepravni vaha: 230 kg
Prfepravni objem: 1.59 m?

PoZzadavky na odtah

Latentni teplo:

229808 (ECOGI102T3G31) 8460 W
Citelné/pFimé teplo:
229808 (ECOGI102T3G31) 7050 W

ISO Certifikaty

ISO 9001; 1ISO 14001; ISO
ISO Standardy: 45001; 1ISO 50001

SkyLine Premium$S
Konvektomat 10x GN2/1, plynovy, bojler AISI316L
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